VOORGERECHTEN | STARTERS

Carpaccio | Beef carpaccio 16.50

Rucola, Parmezaanse kaas, pijnboompitten, kappertjes, truffelmayonaise |
Aragula, Parmesan cheese, pine nuts, capers, truffle mayonnaise

Tomatensoep | Tomatosoup ‘f/ 8.50
Met balletjes? With meatballs? +1.50
Caesar salade | Caeser Salad 16.50

Krokant gebakken kip, croutons en Parmezaanse kaas | Fried chicken,
croutons, Parmesan cheese

Vissoep | Fishsoup 10.00
Brood met smeersels | Bread with spreads v 8.00
Warme geitenkaassalade | Warm goatcheese salad v 16.50

Cherrytomaten, appel, walnoten, honingmosterddressing (spekjes optioneel)
Cherrytomatoes, apple, walnuts, honey-mustardsauce (bacon optional)

HOOFDGERECHTEN | MAIN COURSES

Black angus burger 23.50

Huisgemaakte burgersaus, sla, bacon, cheddar, tomaat, uiencompote |
Homemade burger sauce, lettuce, bacon, cheddar cheese, onion compote

Huisgemaakte kipburger | Homemade chicken burger 19.50
Kipfilet, tzatziki, ui, tomaat, | Chicken breast, tzatziki, onion, tomato
Kipsaté | Chicken satay 21.50

Kipfilet, pindasaus, atjar, kroepoek, gebakken uitjes | Chicken breast,
peanut sauce, atjar, prawn crackers, fried onions

Koolvis | Coalfish 24.50
Zalmfilet | Salmon filet 29.50
Schnitzel 22.00

Stroganoff, peper of champignonsaus | Stroganoff, pepper or mushroomsauce

Allergie? Informeer een van onze medewerkers. Maaltijden die worden bereid in onze keuken, kunnen een van de volgende

allergenen bevatten; pinda s, noten, vis, schelp- en schaaldieren, eieren, sojabonen, melk, gluten, mosterd, lupine, sesam, selderij,

weekdieren, en zwavel/sulfiet. Wij serveren alleen MSC-gecertificeerde vis. Wij werken met zoveel mogelijk duurzame producten. N
Deze kopen wij lokaal in en/of hebben een duurzaamheidscertificaat.



Spareribs 25.00
Met zoete of pittige saus | With sweet or spicy sauce

Entrecote | Sirloin Steak 32.50
Stroganoff, peper of champignonsaus | Stroganoff, pepper or mushroomsauce

Biefstuk | Steak 27.00
Stroganoff, peper of champignonsaus | Stroganoff, pepper or mushroomsauce

Gevulde aubergine | Filled eggplant v 19.50
Couscous, rode ui, feta, tomaten, peterselie | Couscous, red onion,
feta cheese, tomatoes, parsley

Pasta burrata v/ 20.50

Burrata, courgette, cherry tomaten, basilicum, olijfolie | Burrata, zucchini,
cherry tomatoes, basil, olive oil

Met parmaham? With parmaham? +3.50

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met groenten, friet of rijst
All main courses are served with vegetables, fries or rice

BIJGERECHTEN | SIDE DISHES

Loaded fries v/ 9.50

Créme fraiche, tomaat, ui, geraspte kaas, paprika, mais en barbecuesaus of
srirachamayonaise.

Sour cream, tomatoes, onion, cheese, sweet bell pepper, corn and
barbecuesauce or srirachamayonnaise.

Met pulled chicken/pork? With pulled chicken/oork? +4,50
Groene salade | Green salad \"4 5.50
Aardappelgratin | Potato gratin %/ 5.50
Groenten uit de oven | Oven baked vegetables v 5.50
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Allergie? Informeer een van onze medewerkers. Maaltijden die worden bereid in onze keuken, kunnen een van de volgende
allergenen bevatten; pinda s, noten, vis, schelp- en schaaldieren, eieren, sojabonen, melk, gluten, mosterd, lupine, sesam, selderij,
weekdieren, en zwavel/sulfiet. Wij serveren alleen MSC-gecertificeerde vis. Wij werken met zoveel mogelijk duurzame producten.

Deze kopen wij lokaal in en/of hebben een duurzaamheidscertificaat.



DESSERTS

Dame Noir 9.00

Chocoladeijs, witte chocoladesaus, slagroom, crunch | Chocolate ice cream,
white chocolate sauce, whipped cream, crunch

Huisgemaakte Tiramisu | Homemade Tiramisu 9.00
Limoen-cheesecake | Lemon-cheesecake 10.50
Fruitsalade met vanille-citroenmascarpone | 9.00

Fruit salad with vanilla-mascarpone

KINDERGERECHTEN | KIDSMENU

Rigatoni met tomatensaus | Rigatoni with tomatosauce v/ 9.00

Tomatensaus, basilicum Parmezaanse kaas, rucola | Tomato sauce, basil,
Parmesan cheese, arugula

Pizza margherita %/ 9.00
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Allergie? Informeer een van onze medewerkers. Maaltijden die worden bereid in onze keuken, kunnen een van de volgende
allergenen bevatten; pinda s, noten, vis, schelp- en schaaldieren, eieren, sojabonen, melk, gluten, mosterd, lupine, sesam, selderij,
weekdieren, en zwavel/sulfiet. Wij serveren alleen MSC-gecertificeerde vis. Wij werken met zoveel mogelijk duurzame producten.

Deze kopen wij lokaal in en/of hebben een duurzaamheidscertificaat.



